
MITTAGSMENÜ 
9. - 13.11.2026

MENÜ I MENÜ II TAGESHIT DESSERT 

MO, 9. NOVEMBER

DI, 10. NOVEMBER

Schweinsrahmschnitzel mit 
Butternudeln und Broccoli
Allergene: A/G

Frittierter Tofu auf Lattich mit 
Sojasauce, Chili und Ingwer, 
dazu Butternudeln
Allergene: A/F 

Fruchtsalat
Allergene: 

MI, 11. NOVEMBER

Geschmorte Poulet-Involtini 
mit Speck, dazu Kartoffelstock 
und glasierte Karotten
Allergene: K

Gemüseragout an Tomatensauce 
mit Kartoffelstock und 
glasierten Karotten
Allergene: K 

Waldbeeren-Frappé
Allergene: K
  

DO, 12. NOVEMBER

Phat Krapao – thailändisches 
Hackfleischgericht 
mit Basmatireis
Allergene: B/D/E/F

Vegetarische Älplermagronen 
mit Apfelmus
Allergene: A/G

Gebratene Crevetten mit 
Blattsalat und Taboulé
Allergene: A/B

Vanilleglace mit 
Bananenstücken und 
Schokoladensauce
Allergene: G

Gebratene Felchenfilets an 
Weisswein-Kräuterrahmsauce 
mit Salzkartoffeln 
und Blattspinat
Allergene: K

Polenta mit Schmorgemüse
Allergene: A

Kaninchenragout nach Tessiner 
Art mit Polenta 
und Schmorgemüse
Allergene: 

Caramelköpfli mit Rahmtupf
Allergene: G

WOCHENHIT 

Rehschnitzel an Preiselbeersauce 
mit Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl, 
glasierten Marroni und Mirza-Apfel
Allergene: K

Alle Menüs inkl. Tagessuppe oder Menüsalat
Tagesgerichte: CHF 15.00 / Wochenhit: CHF 29.50

Hausgemachte Desserts: CHF 5.00

Nudeln an Sauce bolognese
Allergene: A/O 

Truten-Saltimbocca an 
Rosmarinjus mit Nudeln 
und Zucchettigemüse
Allergene: G

Mit Knoblauch und Salbei 
gebratene Pizokel, mit 
Raclettekäse überbacken
Allergene: A/G  

Sorbet
Allergene:

FR, 13. NOVEMBER

Gebratene Pouletspiesse an 
Tomaten-Speck-Sauce mit 
Pommes frites und Broccoli
Allergene: 

Rehpfeffer mit Spätzli, 
glasierten Marroni und 
Rotkraut
Allergene: A/O



MITTAGSMENÜ 
16. - 20.11.2026

MENÜ I MENÜ II TAGESHIT DESSERT 

MO, 16. NOVEMBER

DI, 17. NOVEMBER

Indisches Lammcurry Rogan 
Josh, Basmatireis und Spinat
Allergene: G

Kichererbsen-Spinat-Curry mit 
Basmatireis und geröstetem 
Blumenkohl
Allergene: F 

Mango Jogurt Creme
Allergene: G 

MI, 18. NOVEMBER

Poulet-Gemüse-Enchiladas mit 
Tomatensauce und Käse
Allergene: A/C/G

Vegetarischer Burrito mit 
Guacamole 
Allergene: A 

Zimt-Schokoladen Creme mit 
Orangenkompott
Allergene: C/K
  

DO, 19. NOVEMBER

Kabuli Pulao Rind, Karotten, 
Reis
Allergene: 

Gemüse-Kichererbsen-Tajine 
mit Kürbis, Rüebli und 
Zucchetti dazu Couscous
Allergene: A

Poulet-Tajine mit 
Oliven-Gemüse dazu Couscous
Allergene: A

Orangen-Dattel Salat 
mit Minze
Allergene: 

Nasi Goreng mit Crevetten und 
Gemüse, Spiegelei
Allergene: B/C

Gelbes Thai-Curry mit Tofu, 
Kürbis, grünen Bohnen und 
Basmatireis
Allergene: F/H

Rotes Thai Poulet Curry Gemüse 
Curry mit Basmatireis
Allergene: B/D/F

Kokosmilchreis mit Mango
Allergene: K

WOCHENHIT 

Rinds Kefta, Würzige Rindshackbällchen an 
orientalischer Tomatensauce mit Couscous 
und Gemüse
Allergene: 

Alle Menüs inkl. Tagessuppe oder Menüsalat
Tagesgerichte: CHF 15.00 / Wochenhit: CHF 18.50

Hausgemachte Desserts: CHF 5.00

Vitello Tonnato (Kalbfleisch) 
mit Blattsalat und Baguette
Allergene: A/D

Poulet Piccata mit 
Tomatenspaghetti und 
gebratener Zucchini
Allergene: A/C

Kürbisrisotto mit Pilzen, 
Parmesan und gerösteten 
Pinienkernen
Allergene: G  

Panna cotta mit 
Beerenkompott
Allergene: K

FR, 20. NOVEMBER

Butter Chicken mit Basmatireis 
und geröstetem Blumenkohl
Allergene: F/G/L

Chili con Carne mit Reis, 
Sauerrahm und Tortilla Chips
Allergene: A/G

KULINARISCHE WELTREISE

Wir unterstützen den Aktionsmonat gegen Rassismus.



DEKLARATIONEN 

ÖFFNUNGSZEITEN 

ALLERGENE 

Geflügel/Fleisch und Fleischerzeugnisse stammen aus Schweizer Tierhaltung 
mit Ausnahme derjenigen, die explizit anders gekennzeichnet sind. 

Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz, mit Ausnahme 
derjenigen, die explizit anders gekennzeichnet sind. 

Menüänderungen vorbehalten. 

Montag bis Freitag, von 8.00 bis 18.00 Uhr 
Mittagsservice, von 11.30 bis 13.00 Uhr 

Nachmittags geöffnet für Kaffee und Kuchen 

NEU haben wir unser Restaurant auch am 
Samstag und Sonntag von 10.00 bis 16.00 Uhr geöffnet.

RESERVATIONEN 
044 953 33 68 

service@lindenbaum.ch 

A Weizen | B Krebstiere | C Eier | D Fische 
E Erdnüsse | F SoJa | G Milch 

H Schalenfrüchte | L Sellerie | M Senf 
N Sesamsamen | O Schwefeldioxid und Sulfite 

P Lupinen | R Weichtiere (Schnecken, 
Muscheln, Tintenfisch) 

Lindenbaum ∙ Ausbildung und Wohnen ∙ Wallikerstrasse 44 ∙ 8330 Pfäffikon ZH T 044 953 33 68 ∙ 
service@lindenbaum.ch ∙ www.lindenbaum.ch/dienstleistungen/gastronomie

https://www.lindenbaum.ch/dienstleistungen/gastronomie


