
MITTAGSMENÜ 
07. - 11.09.2026 

MENÜ I MENÜ II TAGESHIT DESSERT 

MO, 07. SEPTEMBER 

DI, 08. SEPTEMBER 

Poulet süss-sauer 
mit Peperoni und Ananas, 
dazu Basmatireis 
Allergene: F/L/N 

Planted-Geschnetzeltes 
an Champignon-Rahmsauce 
im Pastetli mit Bratkartoffeln 
und Karotten 
Allergene: A/G 

Blattsalat mit Rindstatar 
und Baguette 
Allergene: A/C 

Vanilleglace 
mit Schokoladensauce 
und Bananenstückli 
Allergene: C/G 

MI, 09. SEPTEMBER 

Kalbsfrikassee mit Champignons, 
Bäckerinnenkartoffeln und 
Brüsseler Endivien (sous-vide) 
nach Florent Gubetini 
Allergene: A/G 

Bäckerinnenkartoffeln mit 
Brüsseler Endivien (sous-vide) 
und Tomatensauce 
nach Florent Gubetini 
Allergene: 

Salatteller mit Bruschetta 
Tomaten und Oliven 
mit gebratenen Krevetten 
Allergene: A/B 

Sorbet 
Allergene: 
  

DO, 10. SEPTEMBER 

Fleischvogel mit Kartoffelstock 
und Mischgemüse 
Allergene: L/M 

Sellerie-Piccata 
an Tomatensauce mit 
Röstikroketten und Mischgemüse 
Allergene: A/C/L 

Griechischer Salat mit Feta 
Allergene: G 

Panna cotta 
Allergene: A/G 

Gebratener Seehecht an 
Weisswein-Kräuterrahmsauce 
mit Pilawreis und Blumenkohl 
Allergene: A/C/D 

Peperonata mit 
Planted-Gehacktem, Pilawreis 
und Blumenkohl 
Allergene: A/C/G/L 

Gehacktes mit Hörnli 
und Apfelmus 
Allergene: A/L 

Joghurt-Erdbeercreme 
Allergene: 

WOCHENHIT 

Truten-Saltimbocca auf Rosmarinjus 
mit Weissweinrisotto 
und Mischgemüse 
Allergene: A/C/G 

Alle Menüs inkl. Tagessuppe oder Menüsalat 
Tagesgerichte: CHF 15.00 / Wochenhit: CHF 22.50 

Hausgemachte Desserts: CHF 5.00 

Salatteller garniert 
mit Pouletbruststreifen 
Allergene: C/L/M/O 

Ungarisches Gulasch 
mit Bratkartoffeln 
und Broccoli 
Allergene: L 

Ravioli an Zitronenrahmsauce 
mit Broccoli 
Allergene: A/C/G/L 

Heidelbeermuffin 
nach Florent Gubetini 
Allergene: A/C/G 

FR, 11. SEPTEMBER 



MITTAGSMENÜ 
14. - 18.09.2026 

MENÜ I MENÜ II TAGESHIT DESSERT 

MO, 14. SEPTEMBER 

DI, 15. SEPTEMBER 

Schweinsgyros mit Tzatziki, 
gemischtem Salat 
und Pommes frites 
Allergene: G/L 

Vegetarisches Gyros 
mit Tzatziki, gemischtem Salat 
und Pommes frites 
Allergene: G/L 

Bayerische Creme 
mit Beerenkompott 
nach Nnaemeka 
Allergene: C/G 

MI, 16. SEPTEMBER 

Paniertes Schweinsschnitzel 
mit Pommes und Mischgemüse 
Allergene: A/C 

Provenzalisch gefüllte 
Auberginen und Tomaten 
mit Brandteignocken 
nach Florent Gubetini 
Allergene: A/C/G 

Karamelköpfli mit Rahmtupf 
Allergene: G
  

DO, 17. SEPTEMBER 

Spaghetti bolognese 
Allergene: A 

Spaghetti an Tomatensauce 
Allergene: A 

Poulet-Curry-Salat auf 
garniertem Salatteller 
Allergene: C/G 

Tiramisu 
Allergene: A/C/G 

Pollo al Chilindrón 
mit indischem Gewürzreis 
und geschmortem Fenchel 
nach Florent Gubetini 
Allergene: A/D 

Quinoa-Burger auf 
Lauchrahm mit Pilawreis 
und Mischgemüse 
Allergene: G 

Egli-Knusperli auf 
garniertem Salatteller 
Allergene: A/D 

Erdbeerparfait 
Allergene: G 

WOCHENHIT 

Gebratenes Lammfilet 
an Balsamico Jus 
mit Kartoffelgratin 
und Mischgemüse 
Allergene: G 

Alle Menüs inkl. Tagessuppe oder Menüsalat 
Tagesgerichte: CHF 15.00 / Wochenhit: CHF 26.50 

Hausgemachte Desserts: CHF 5.00 

Käsekuchen mit Birnen 
auf garniertem Salatteller 
nach Nnaemeka 
Allergene: A/C/G 

Mexikanische Rindshack-Tacos 
mit Gemüse, Kreuzkümmel, 
Koriander, Salat und Sauerrahm 
Allergene: A/G 

Mexikanische plantedHack-Tacos 
mit Gemüse, Kreuzkümmel, 
Koriander, Salat und Sauerrahm 
Allergene: A/G 

Sorbet 
Allergene: 

FR, 18. SEPTEMBER 

Vegetarische Ravioli 
an Kräuterrahmsauce 
Allergene: A/C/G 

Gebratener Halloumi 
auf garniertem Salatteller 
Allergene: C/G 



DEKLARATIONEN 

ÖFFNUNGSZEITEN 

ALLERGENE 

Geflügel/Fleisch und Fleischerzeugnisse stammen aus Schweizer Tierhaltung 
mit Ausnahme derjenigen, die explizit anders gekennzeichnet sind. 

Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz, mit Ausnahme 
derjenigen, die explizit anders gekennzeichnet sind. 

Menüänderungen vorbehalten. 

Montag bis Freitag, von 8.00 bis 18.00 Uhr 
Mittagsservice, von 11.30 bis 13.00 Uhr 

Nachmittags geöffnet für Kaffee und Kuchen 

NEU haben wir unser Restaurant auch am 
Samstag und Sonntag von 10.00 bis 16.00 Uhr geöffnet. 

RESERVATIONEN 
044 953 33 68 

service@lindenbaum.ch 

A Weizen | B Krebstiere | C Eier | D Fische 
E Erdnüsse | F SoJa | G Milch 

H Schalenfrüchte | L Sellerie | M Senf 
N Sesamsamen | O Schwefeldioxid und Sulfite 

P Lupinen | R Weichtiere (Schnecken, 
Muscheln, Tintenfisch) 

Lindenbaum ∙ Ausbildung und Wohnen ∙ Wallikerstrasse 44 ∙ 8330 Pfäffikon ZH T 044 953 33 68 ∙ 
service@lindenbaum.ch ∙ www.lindenbaum.ch/dienstleistungen/gastronomie 

https://www.lindenbaum.ch/dienstleistungen/gastronomie
https://service@lindenbaum.ch
https://service@lindenbaum.ch

